
Œuf mimosa revisité 

Rosace tomate mozzarella pesto basilic

Tartine de jambon serrano 

Salade de chèvre chaud (noix, tomate confite, pomme, miel, batavia)

Tartare d’avocat aux crevettes

Salade de chèvre chaud (noix, tomate confite, pomme, miel, batavia) XL

Linguine à la ricotta, poivrons rouges et pignons de pins

Tournedos de poulet au caviar de tomate et mozza spaghettis de courgettes

Fish and chips de cabillaud en panko, sauce tartare et frites maison

Burger de boeuf sauce sakari Basque, à la tomme de brebis et roquette, frites patate douce 

Saucisse de Toulouse grillée 180 g, écrasé de pommes de terre, sauce moutarde 

Tartare de boeuf, frites et salade

Cassoulet maison "du Chef Stéphane"

Entrecôte beurre maître d'hôtel 250 g, frites 

Magret de canard "chimichuri" tian de légumes : ½ magret 

                                                                             magret  entier

Coupe de fraises

Tarte fine abricot au romarin, glace vanille

Tiramisu à la pêche

Crème brûlée 

Café ou thé gourmand 

Entremets crémeux chocolat et framboise 

Fraises melba

RESTAURANT - BAR

LE PANORAMA

Entrées

Plats

Steak haché ou aiguillettes de poulet frit,

garniture : haricots verts ou frites,

1 dessert au choix au buffet,

boisson : Oasis 50 cl ou sirop à l'eau

Menu Enfant 10 € (-12 ans)

(riz, radis, concombre, chou rouge, edamame, avocat, mangue, vinaigrette, sésame et soja) 

Poke bowl végétarien 

Poke bowl au poulet croustillant 

Poke bowl au saumon mariné

Au choix : frites ou salade ou haricots verts ou écrasé de pommes de terre 

Portion de beurre 

Sauce au choix : barbecue, poivre, moutarde ou échalote (supplément +2 €) 

Desserts

Nos pokes bowls

Suppléments 

7,00 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

9,50 €

7,00 €

7,50 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

10,50 €

5,50 €

0,80 €

17,50 €

20,00 €

21,00 €

16,00 €

16,00 €

17,00 €

19,50 €

21,00 €

21,50 €

22,50 €

25,00 €

26.00 €

19,00 €

32,00 €

Saucisse de Toulouse,

écrasé de pommes de terre,

crème brûlée

Menu Envol 28 €

PARKING OFFERT 

POUR CHAQUE 

DÉJEUNER AU BISTROT

CUISINE MAISON / VUE SUR LES PISTES



RESTAURANT - BAR

LE PANORAMA
CUISINE MAISON / VUE SUR LES PISTES

V I N S  B L A N C S
AOC Gaillac châteaux LASTOUR “Les Graviers”
14 cl   5,00 €            75 cl    20,00 €  
AOP Languedoc-Roussillon Déesses muettes “ELEGANCE” Pic st-Loup
14 cl   6,00 €            75 cl    25,50 €
IGP Côtes de Gascogne XVIII  St-Luc (moelleux/sweet)
14 cl   6,10 €            75 cl    22,00 €   
AOC Fronton, Domaine Roumagnac "Authentique"
14 cl   5,60 €            50 cl    16,00 €            75 cl   24,00 €
IGP Pays d’Oc “Les Jamelles”chardonnay Pays d’oc                   
14 cl   5,50 €            75 cl    24,00 €

AOC Côtes de Provence, Bastide St-Marie
14 cl   5,30 €            75 cl    22,00 €
AOC Gaillac, Châteaux Lastours
14 cl   4,90 €            75 cl    18,00 € 
AOC Fronton, Domaine Roumagnac "Authentique"
14 cl   5,20 €            50 cl    18,00 €            75 cl    22,00 €
IGP Méditérannée “Magic ST TROPEZ” 
14 cl   5,00 €            75 cl    20,00 € 

V I N S  R O S É S

AOC Gaillac, châteaux LASTOUR “TRADITION”
14 cl   5,00 €             75 cl   23,00 €
AOC Fronton, Domaine Roumagnac “Authentique”
14 cl   5,20 €             50 cl   18,00 €            75 cl   23,00 €       
AOC BROUILLY  “La Chapelle de Venenge”
14 cl   7,50 €             75 cl   33,50 €
AOP Languedoc-Rousillon Pic St-Loup “Domaine des Hortasses BIO”
14 cl   6,50 €             75 cl   30,00 €
AOC Bordeaux “Château Malbec”
14 cl   7,00 €             75 cl   33,00 €
AOC Saumur Champigny “Les VALENGENETS” Loire 
14 cl   5,50 €             75 cl   25,00 €

V I N S  R O U G E S

C H A M P A G N E
AOP Champagne Vranken Spécial Brut
12 cl    9,50 €          37,5 cl    28,50 €            75 cl    49,90 €



Kir (cassis, pêche)
12 cl     6,00 €
Ricard
2 cl       5,50 €
Martini Rouge ou Blanc
5 cl       6,00 €
Coupe de champagne "VRANKEN Brut"
12,5 cl  9,50 € 
Rhum "BACARDI"
4 cl       8,00 €
Whisky "Jack Daniel's"
4 cl     10,00 €                                     
Gin "BOMBAY" Saphire
4 cl       8,00 €
Cognac
4 cl     10,00 €                         
Vodka "ABSOLUT"
4 cl       8,00 €
Baileys
4 cl       8,00 €
Get 27
4 cl       8,00 €

Heineken
25 cl    5,10 €            50 cl    9,00 €
Panaché
25 cl    4,90 €            50 cl    7,20 €
Affligem
25 cl    5,50 €            50 cl  10,00 €
Desperados
25 cl    5,50 €            50 cl  10,00 €
Lagunitas IPA     
25 cl    5,50 €            50 cl  10,00 €

Badoit
50 cl    4,00 €            Litre    6,00 €
Evian                                     
50 cl    4,00 €            Litre    6,00 €
Jus de fruits Andros (pomme, orange)    
25 cl    3,80 € 
Orangina                                   
50 cl    4,10 €
Oasis                                     
50 cl    4,10 €
Fuzetea                                   
40 cl    4,10 €
Coca-cola
50 cl    4,10 €            
Coca-cola 0%           
50 cl    3,90 €           

Expresso

Décaféiné

Americano                                 

Noisette                                 

Double expresso                    

Café latté                               

Cappuccino                            

Chocolat                                

Chocolat viennois 

Thé/Infusion                    

Supplément sirop             

N O S  A P É R I T I F S N O S  B I È R E S  P R E S S I O N S

N O S  S O F T S

N O S  B O I S S O N S  C H A U D E S

RESTAURANT - BAR

LE PANORAMA
CUISINE MAISON / VUE SUR LES PISTES

2,60 €

2,50 €

3,10 €

2,70 €

4,90 €

4,60 €

4,60 €

4,80 €

5,00 €

4,80 €

1,00 €



Revisited mimosa egg

Tomato rosette, mozzarella & basil pesto

Serrano ham toast

Warm goat's cheese salad (walnuts, confit tomato, apple, honey, batavia lettuce)

Avocado tartare with prawns

Warm goat's cheese salad XL (walnuts, confit tomato, apple, honey, batavia lettuce)

Linguine with ricotta, roasted red peppers & pine nuts

Chicken tournedos with tomato caviar & mozzarella, courgette tagliatelle

Panko-crusted cod fish & chips, tartare sauce & homemade fries

Beef burger with Basque sakari sauce, ewes' tomme & rocket, sweet potato fries

Grilled Toulouse sausage 180g, crushed potatoes, mustard sauce

Beef tartare, fries & salad

Homemade cassoulet "Chef Stéphane's recipe"

Ribeye steak with maître d'hôtel butter 250g, fries

Duck breast "chimichurri", vegetable tian : ½ breast 

                                                                        : whole breast

OUR DISHES

Strawberry cup

Thin apricot & rosemary tart, vanilla ice cream

Peach tiramisu

Crème brûlée

Gourmet coffee or tea

Creamy chocolate & raspberry entremet

Strawberry melba

RESTAURANT - BAR

LE PANORAMA
OUR STARTERS

Burger steak or fried chicken strips

Green beans or french fries

1 dessert of your choice from the buffet

Drink: Oasis 50 cl or water with syrup

(rice, radish, cucumber, edamame, avocado, mango, sesame, red cabbage and soy vinaigrette)

Poke bowl veggie 

Poke bowl crispy chicken 

Poke bowl marinated salmon 

Kids Menu 10 € (Under 12)

Choice of: fries OR salad OR greens beans OR mashed potatoes 

Portion of butter 

Sauce of your choice: barbecue, pepper, mustard or shallot (supplement +2 €)

OUR DESSERTS

OUR POKES BOWLS

OUR SIDES

7,00 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

9,50 €

7,00 €

7,50 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

10,50 €

5,50 €

0,80 €

17,50 €

20,00 €

21,00 €

16,00 €

16,00 €

17,00 €

19,50 €

21,00 €

21,50 €

22,50 €

25,00 €

26.00 €

19,00 €

32,00 €

Toulouse sausage,

Mashed potatoes

Crème brûlée FREE PARKING 

FOR EVERY 

LUNCH AT THE BISTROT

Menu Envol 28 €

HOMEMADE CUISINE / SLOPE VIEW



Huevo mimosa revisitado

Roseta de tomate, mozzarella, pesto de albahaca

Tostada de jambon serrano 

Tartaro de aguacate con gambas

Ensalada de queso de cabra caliente ( nueces,tomate confitado, manzana, miel, batavia)

Ensalada de queso de cabra caliente (nueces, tomate confitado, manzana, miel, batavia) XL

Linguine con ricotta, pimientos rojos y piñones 

Tournedos de pollo con caviar de tomate y mozza, tallarines de calabacín

Fish and chips de bacalao en panko, salsa tártara y patatas fritas caseras

Burger de ternera salsa sakari Vasca, con tomme de oveja y rúcula, patatas fritas de boniato 

Salchicha de Toulouse a la plancha 180 g, puré rústico de patatas, salsa mostaza 

Tartar de ternera, patatas fritas y ensalada 

Cassoulet casero "del Chef  Stéphane" 

Entrecot mantequilla maître d'hôtel 250 g, patatas fritas 

Magret de pato "chimichurri", tian de verduras : ½ magret

                                                                                : Magret entero

Copa de fresas 

Tarta fina de albaricoque al romero, helado de vainilla

Tiramisú de melocotón 

Crème brûlée 

Café o té gourmand 

Entremés cremoso de chocolate y frambuesa 

Fresa melba

RESTAURANT - BAR

LE PANORAMA
Entrantes

Platos

Filete picado o tiras de pollo frito,

guarnición: judías verdes o patatas fritas,

1 postre a elegir del buffet,

bebida: Oasis 50 cl o agua con sirope

Menú Infantil 10 € (-12 años)

(arroz, rábano, pepino, edamame, aguacate, mango, col morada, vinagreta, sésamo y soja) 

Poké bowl vegetariano

Poké bowl con pollo crujiente

Poké bowl con salmón marinado

A elegir : patatas fritas o ensalada o judías verdes o puré rústico de patatas Porción

de mantequilla

Salsa a elegir: barbacoa, pimienta, mostaza o chalota (suplemento +2 €)

Nuestros Postres

Nuestros poké bowls

Suplementos guarniciones

7,00 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

9,50 €

7,00 €

7,50 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

10,50 €

5,50 €

0,80 €

17,50 €

20,00 €

21,00 €

16,00 €

16,00 €

17,00 €

19,50 €

21,00 €

21,50 €

22,50 €

25,00 €

26.00 €

19,00 €

32,00 €

Salchicha de Toulouse,

puré rústico de patatas,

crème brûlée

Menú Envol 28 €

PARKING GRATUITO 

POR CADA 

ALMUERZO EN EL BISTROT

COCINA CASERA / VISTA A LAS PISTAS


