
Menu Daily
&

menu salad’bar
de 11h30 à 14h00

du lundi au vendredi
hors weekend et jours fériés

RÉSERVATIONS :

05 61 16 70 59
ou

07 83 66 02 56
ou

rest.aetou@areas.com

Pensez à présenter votre carte de fidélité !
Si vous ne l’avez pas encore, rendez-vous sur shopping.toulouse.aeroport.fr

DAILY
restaurant



1 entrée  + 1 plat
1 plat chaud + 1 dessert 
1 entrée + 1 plat + 1 dessert

Steak haché, pommes paysannes
Bavette, frites

Confit de canard, pommes paysannes

salad’bar grande assiette
salad’bar grande assiette + 1 dessert
supplément dessert

23 €
23 €
26 €

20 €
23 €
3 €

DAILY
Les formules “menu Daily”

Nos formules plancha

Plats :

La plancha du chef

Sauce au choix

Le coin salad’bar

plat du jour (voir ardoise)
escalope de poulet à la milanaise panée, linguine
linguine, sauce poivron rouge 
saumon, polenta à l’italienne, vinaigrette vierge

1 entrée / 1 grillade 
OU

1 grillade / 1 dessert
25 €

supplément dessert : 3 €

barbecue
moutarde

poivre

supplément sauce +2 €

1 entrée + 1 grillade + 1 dessert 
28 €



AOC Gaillac, Châteaux Lastours ”Les graviers”   
14 cl    5,00 €            75 cl    20,00 €  

IGP Côtes de Gascogne XVIII St-Luc moelleux/sweet
14 cl    6,10 €            75 cl    22,00 €   

AOC Fronton, Domaine Roumagnac "Authentique"
14 cl    5,60 €            50 cl    16,00 €            75 cl    24,00 €

AOP Languedoc-Roussillon Déesses Muettes “ELEGANCE” Pic St Loup
14 cl    6,00 €            75 cl    25,50 €

“Les Jamelles” Chardonnay Pays d’oc
14 cl    5,50 €            75 cl    24,00 €

IGP Méditerranée “Magic ST TROPEZ” 
14 cl    5,00 €            75 cl    20,00 €

AOC Côtes de Provence, Bastide St-Marie
14 cl    5,30 €            75 cl    22,00 €

AOC Gaillac, Châteaux Lastours
14 cl    4,90 €            75 cl    18,00 €

AOC Fronton, Domaine Roumagnac "Authentique"
14 cl    5,20 €            50 cl    18,00 €            75 cl    22,00 €

AOC Gaillac, châteaux LASTOURS “TRADITION” 
14 cl    5,00 €            75 cl    23,00 €

AOC Fronton, Domaine Roumagnac “AUTHENTIQUE”
14 cl    5,20 €            50 cl    18,00 €            75 cl    23,00 €

AOC Bordeaux “Château Malbec”
14 cl    7,00 €            75 cl    33,00 €

AOC BROUILLY Bourgogne “la Chapelle de Venenge”
14 cl    7,50 €            75 cl    33,50 €

AOP Languedoc Pic St-Loup “domaine des Hortasses BIO”
14 cl    6,50 €            75 cl    30,00 €

AOC Saumur Champigny “Les VALENGENETS” Loire
14 cl    5,50 €            75 cl    25,00 €  

V I N S  B L A N C S

V I N S  R O S É S

V I N S  R O U G E S

séminaires - repas d’affaires - plateaux repas - repas de groupe -
réceptions - cocktails ou apéritifs personnalisés, traditionnels ou

thématiques - anniversaires - repas fin d'année

Le Panorama vous accueille dans un décor chaleureux et épuré.
Retrouvez une cuisine savoureuse, riche en découvertes

gastronomiques, avec quelques touches de produits locaux, et 
profitez d’un moment de calme pour vous ressourcer.

DEVIS ET RÉSERVATIONS : 
05 61 16 70 59 ou 07 83 66 02 56
rest.aetou@areas.com

RESTAURANT - BAR

LE PANORAMA
CUISINE MAISON / VUE SUR LES PISTES



Heineken
25 cl    5,10 €            50 cl    9,00 €

Panaché
25 cl    4,90 €            50 cl    7,20 €

Affligem  
25 cl    5,50 €            50 cl  10,00 €

Desperados
25 cl    5,50 €            50 cl  10,00 €

Lagunitas IPA
25 cl    5,50 €            50 cl  10,00 €

Formule Beluga               10,00 €
grande boisson chaude 
(hors chocolat viennois)
+ œufs brouillés et bacon + pain grillé
+ 1,50 € verre de jus d’orange 

Formule Concorde            6,50 €
grande boisson chaude 
(hors chocolat viennois)
+ viennoiserie
+ 1,50 € verre de jus d’orange

Kir (cassis, pêche)
12 cl      6,00 €

Ricard
2 cl        5,50 €

Martini rouge ou blanc
5 cl        6,00 €

Coupe de champagne "VRANKEN Brut"
12,5 cl    9,50 € 

Rhum "BACARDI"
4 cl        8,00 €

Whisky "Jack Daniel's"
4 cl      10,00 €           
                          

Gin "BOMBAY" Saphire
4 cl        8,00 €

Cognac
4 cl      10,00 €       

Vodka "ABSOLUT"
4 cl        8,00 €

Bailey’s
4 cl        8,00 €

Get 27
4 cl        8,00 €

Expresso

Décaféiné 

Américano  

Noisette

Double expresso

Café latte

Cappuccino

Chocolat

Chocolat viennois

Thé/Infusion

Supplément sirop

Supplément lait d’avoine

ou amande

Badoit
50 cl      4,00 €         1 L      6,00 €   
  

Evian                                           
50 cl      4,90 €         1 L      6,00 €   
    

Jus de fruits Andros (pomme, orange)    
25 cl      3,80 €        
                                                                 

Orangina                                     
50 cl      4,10 €

Oasis                                            
50 cl      4,10 €

Fuzetea                                       
40 cl      4,10 €

Coca-cola            50 cl      4,10 € 
 

Coca-cola 0%      50 cl      3,90 €

NOS APÉRITIFS

NOS BIÈRES PRESSION

NOS SOFTS

NOS BOISSONS CHAUDES

Formule Caravelle        4,20 €
expresso ou noisette ou café allongé 
+ viennoiserie
+ 1,50 € verre de jus d’orange

du lundi au vendredi
de 7h30 à 10h30

Nos formules petit déjeuner 
avec vue sur les pistes 

Cuba libre

Gin Tonic

Whisky coca-cola

Mojito

 NOS COCKTAILS

Formule A380                8,00 €
grande boisson chaude
(hors chocolat viennois) 
+ pain grillé + beurre + confiture  
+ 1,50 € verre de jus d’orange

Croissant                                1,90 €
Chocolatine                            2,00 €

2,60 €

2,50 €

3,10 €

2,70 €

4,90 €

4,60 €

4,60 €

4,80 €

5,00 €

4,80 €

1,00 €

0,50 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

Trio pancakes et sirop d’érable
Croq’cheese                               
(jambon de Paris et cheddar)
Portion de beurre                      

 3,00 €
4,00 €

  0,80 €
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